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Top-Platzierungen
vom Leser-Panel

Welche Innovationen kommen in der Kii-
chenpraxis von GV und Catering beson-
ders gut an? Welche Produkte schaffen
es in welcher Kategorie , aufs Treppchen”
und wie ist der besondere Mehrwert fir
die Catering-Experten? Bei der alljahrli-

chen Befragung flir den Cooking Award
wahlte auch diesmal wieder ein Panel von
Leserinnen und Lesern die spannendsten
Innovationen des vergangenen Jahres aus
einer zuvor zusammengestellten Waren-
gruppen-Liste. Aus den Bewertungen und

Eindriicken der Profis ermittelte die Re-
daktion das Top 3-Ranking in Gold, Silber
und Bronze. Auf den nachfolgenden Sei-
ten erfahren Sie mehr iiber die Sieger und
die Platzierten des Cooking Award 2024.

Lassen Sie sich inspirieren. Ei’>
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« Vegane, dickfliissige Sauce zum
Kochen, Dippen und Glasieren

« Auf Basis der Kikkoman
natiirlich gebrauten Sojasauce

« Ohne Zusatz von Farbstoffen und
Geschmacksverstarkern

KIKKOMAN'

ExKlusiver Vertrieb Develev

in Deutschland durch FOOD SERVICE
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Cinzeln entnelimbar
und reap{y zum Beblegen:
Q“%“'Brofsoﬁzdém
von Edna

FAVNWAN AL
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CATERINGINSIDE

GOLD

SECHZEHN
SAFTIGE SCHEIBEN

GOLD: BACKWAREN HERZHAFT / EDNA / STULLEN-BROT,
GESCHNITTEN

Auf Stein gebacken und gleichmifig vorgeschnitten: Das Stullen-Brot von
Edna gibt es auch vorgeschnitten, in einem 1100 Gramm-Gebinde und mit der
beliebten rustikalen Optik. Nach einem originalen Rezept aus den Ardennen
wird das saftige Natursauerteigbrot mit Sojaflocken, braunen Leinsamen und

ﬂus Sﬁft fﬂ em Sonnenblumenkernen verfeinert und erhalt so seinen feinen Biss, erklart der
au ot % Hersteller. Mit Mehl abgestaubt sei das bereits in 16 gleichmafige Scheiben vor-
rNa turs geschnittene Brot optimal zum Belegen geeignet. Die vorgebackenen, tiefge-

kiihlten Brotscheiben sollten zuerst 60 Minuten bei Raumtemperatur aufgetaut
und dann im — bei vorab auf 200 Grad vorgeheizten — Ofen bei 190 Grad acht
bis zehn Minuten gebacken werden. Als sowohl veganes wie auch vegetarisches
Produkt sind die Stullen-Brotscheiben flexibel einsetzbar.

FOTOS: Hersteller
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B DICK

Traditionsmarke der Profis

IDIFZNV

BURGER
AUFBREZELN

SILBER: BACKWAREN HERZHAFT / LANTMANNEN /
LAUGEN BUN MIT SESAM

Angesagter Snack mit Biss: Belegte | ist praktisch vorgeschnitten und in
Laugenbrétchen sowie Burger-Buns | der beliebten Grof3e 4,5 Inch. Kurz an-
sind beliebt und bisher verwenden | gerdstet wiirden beide Teile durch die
viele Gastronomen klassische Lau- | natirliche Barriere stabil bleiben, oh-
genbrotchen fiir Burger-Rezepte. | ne dass Belag und Sauce einziehen.
Lantmannen Unibake mit der Mar-
ke Schulstad Bakery Solutions hat
nun das nach eigenen Angaben ers-
te richtige Laugen Bun mit der ty-
pischen Farbe und dem herzhaften
Geschmack im Sortiment. Mit der sof-
ten Krume, extra Sesam und dem ab-
gerundeten Geschmack sei der Hin-
gucker mit glanzender, kastanien-
brauner Kruste und handwerklicher
Optik ideal fiir besondere Rezeptkre- Woindw okliche O M fﬁr
ationen und herzhafte Abwechslung

auf der Menitikarte. Das neue Produkt 7//“'57“ Dk%’ B urger

Die DarkNitro Serie

GRUN, WEISS, ROT Ul_TlMATlV

AUFS BROT

BRONZE: BACKWAREN HERZHAFT / BLOCK MENU / PINSA MAR KANT

,SPINAT - HIRTENKASE“

Auflen knusprig, innen soft: Auf der Pinsa Spinat-Hirtenkése treffen sich
wiirzige Block House Knoblauchcreme und cremiger Block House Blattspinat
mit Tomatenscheiben und Hirtenkase auf einem klassischen Pinsa Romana

Boden. Gewusst? Der Name Pinsa entstand als Markenname vor mehr als 20
Jahren in Italien und hat wohl keinen historischen Bezug, wie anfangs verbrei-

— tet wurde. Im Unterschied zur

traditionellen neapolitanischen
Pizza aus der alleinigen Mehl-
sorte weifdes Weizenmehl wird
der Teig fiir die Pinsa meist aus
einer Mischung von Weizen-,
Reis- und Sojamehl mit einem
hohen Wasseranteil sowie Sau-
rteig hergestellt

ﬁefffﬁ% Pinsa- Flaclen

Messer . Werkzeuge
als kusprigon Shack Wetzstahle . Schleifmaschinen
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SCHICHT FUR
SCHICHT SCHOKO

GOLD: BACKWAREN SUSS / PFALZGRAF / SCHOKO-SAHNESCHNITTE

Sahnige Verbindung im Rechteck: Auf einem extra dunklen Tortenboden befinden
sich kostliche Schoko- und Vanillesahne, aufwendig mit einer verstrudelten, kakao-
haltigen Fettglasur dekoriert — so beschreibt der Hersteller die Schoko-Sahneschnit-
te aus seinem Sortiment. Insbesondere die Mischung aus Schoko- und Vanillesahne
wiirde die stifSe Backware zu einem ganz besonderen Fest der Sinne machen, erklart
der TK-Konditor. Der 24er-Schnitt sorge aufierdem fiir zusatzliche Vielseitigkeit und
die Einsatzmoglichkeiten sind variabel. Die portionierten Schnitten von jeweils 6,3
mal 6,2 Zentimetern verteilen sich auf einer 1800 Gramm schweren Platte mit den
Mafen 25 mal 38 Zentimetern. Als Auftauanleitung empfiehlt der Hersteller, das
Produkt bei weniger als 8 Grad im Kuhlschrank rund zwélf Stunden lang auftauen
zu lassen und danach ziigig zu verbrauchen.

FOTOS: Hersteller
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VON APFEL
BIS QUARK

SILBER: BACKWAREN SUSS / EDNA / SUSSE
MINI-MISCHKISTE

Abwechslung und Vielfalt fiirs siife Buffet: Gleich vier unter-
schiedliche Sorten von fertig gebackene Klein-Backwaren sind
in der suflen Mini-Mischkiste enthalten. Um genau zu sein,
sind es 22 Stiick Mini Apfelplunder, 28 Stiick Mini-Spritzringe
mit Zimt-Zucker, 40 Stiick Mini Buttercroissant und 35 Stiick
Quarkbiéllchen. Die kleinen Gebécke seien einfach im Handling
und bedarfsgerecht in kurzer Zeit servierfertig, so der Herstel-
ler. Sie wiirden sich optimal als Fingerfood eignen, als leckere
Happchen zur Tagungspause oder siif$e Erganzung flrs Frih-
stuck. Die be-
liebten Minis in
nur einem Kar-
ton miissten vor
dem Servieren
- nur noch aufge-
o i taut werden.

\"(‘ Wen die Wahl hat, hat
den Genuss: Mischkiste
fiir Je,o(m Geschmack

EIN WIRBEL
UM DEN ZIMT

BRONZE: BACKWAREN SUSS / DELIFRANCE /
ZIMT-WIRBEL

Zimtgebick liegt im Trend, nicht nur zur Adventszeit: Fiir den
Zimt-Wirbel von Délifrance vereinen sich in einem gedrehten
Plunderteig Zimt und Zucker zu einem siifien Snack. In jedem
Zimt-Wirbel wiirden hochwertige, sorgfaltig ausgewahlte Zuta-
ten wie reine Butter, Eier aus Freilandhaltung, franzésisches Mehl
und Weizensauerteig stecken, so der Hersteller. Der Zimt-Wirbel
wiegt 110 Gramm und hatte damit die perfekte Snackgrofle. Seine
Spiralform macht ihn zu einem Blickfang in der Theke. Da jeder
Wirbel in einer Papierkapsel gebacken wird, sei er leicht zu ver-
zehren und fiir das To-Go-Sortiment geeignet. Der Zimt-Wirbel
ist backfertig und dank der Papierkapsel einfach zu handhaben.
Die Rezeptur wiirde kein Pal-

mol sowie keine kiinstlichen

Farb- und Aromastoffe ent-

halten. Die Backzeit betragt

25-27 Minuten bei 160 Grad,

die Verpackungseinheit liegt

bei 54 Stiick.

Genuss -Spirake in frmo/eﬂrﬁffef

ID13ZNV

the

Winner.
geraucherte
Entenbrust

Aus der Kooperation des franzdsischen Traditions-
betriebes Maurice Chevalier und dem deutschen
Familienunternenmen FARMERS Food ist nun eine
weitere Gewinner-Kreation erwachsen: geraucherte
Entenbrust der Premium-Klasse.

FARMERS ist der exklusive Kooperationspartner und
Importeur fur Chevalier-Produkte in Deutschland.
Bestellung (so lange der Vorrat reicht) unter unserer
Barbarie-Gold-Hotline +49 2594 78226-18

Ve

X MAURICE CHEVALIER"™
Excellence since 1993

VOIAIIIFR DFEPUIS 1887

@ TIEFE‘U’“T E

www.farmers.de
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Variantenreiches Sexctetf:
Frucht, irees im wieden-
verschlieRbaren Beutel,
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coLp | FRUCHTIGES
FURS TOPPING

GOLD: DESSERTS / FRISCHLI / FRUCHTPUREES

Ob im Dessert, zum Grief3brei oder fiir Gebidck: Friichte sorgen immer fir das
gewisse Extra und ein besonderes Geschmackserlebnis. Als unkomplizierte und
hochwertige Alternative zu frischen Friichten hat frischli Fruchtpiirees in sechs nach
eigenen Angaben verfihrerischen Sorten im Sortiment. Damit kénnten Profikéche
in der Gastronomie und Gemeinschaftsverpflegung unabhidngig vom saisonalen
Angebot ihre Gaste mit Fruchtgenuss der Extraklasse verwohnen. Die fruchtigen All-
rounderwirden sich in unendlich vielen Variationen kreativ verarbeiten lassen und
konnen direkt aus dem wiederverschlief3baren 1-kg-Beutel dosiert werden. Je nach
Sorte liegt der Fruchtanteil bei 89 bis 90 Prozent. Die Fruchtpiirees sind ungekthlt
haltbar, frei von Konservierungsstoffen und fiir die vegane Ernahrung geeignet.

FOTOS: Hersteller
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LET’S HUPF
VEGAN

SILBER: DESSERTS / DR. OETKER / DESSERT-
HUPFERL VEGANE SCHOKOMOUSSE

Form & Farbe auf dem Tel-
ler: Die kleinen Dessert-Hup-
ferl von Dr. Oetker sorgen fiir
grofle Begeisterung, berich-
tet der Hersteller, denn in
der Form eines kleinen Gu-
gelhupfes wiirden sie mit ei-
ner Grammatur von 45 bis
65 Gramm - je nach Sorte
— perfekt auf jeden Dessert-
teller passen. Und: In Kom-
bination mit Saucen, Friich-
ten oder anderen Garnituren
wirden die Dessert-Hup-
ferl garantiert ein Ins-
tagram-taugliches Bild ab-

jﬁ(emf:}f'rs Dessert: y
tin ?/Lrguol(e/z/ in g

geben, heif3t es. Die Varian-
te Dessert-Hupferl Mousse
au Chocolat Vegan iiberzeu-
ge mit einer luftigen Konsis-
tenz, einer zartschmelzen-
den Schokonote und seiauch
als Parfait einsetzbar. Insge-
samt sieben Gugelhupf-Ku-
chen und funf kleinere Des-
sert-Hupferl gehdren zum
Konzept ,Let’s Gugelhupf!”
Neben dem veganen Scho-
komousse sind es bei den
Desserts auflerdem Pan-

na Cotta, Lavacake-Schoko,
Tiramisu und Cheesecake.

o(m%p{mﬁ—?m :

SPECIAL | COOKING AWARD 29

ABSCHILUSS A
LA FRANCAISE

SILBER: DESSERTS / EDNA / APFEL-

MANDEL-TARTLET

Lediglich zwei Zentime-
ter hoch, acht Zentime-
ter im Durchmesser und
nur 98 Gramm leicht: Das
Apfel-Mandel-Tartlet von
Edna ist ein klassischer Ap-
felkuchen nach franzosi-
scher Art im Mini-Format.
Der knusprige Mirbeteig-
boden wird mit saftigen
Apfelwiirfeln sowie einer
feinen Cremeschicht ver-
feinert und ist damit der
perfekte sifie Abschluss

eines Menis oder ein Kaf-
fee-Begleiter am Nachmit-
tag, empfiehlt der Herstel-
ler. Einfach im Kihlschrank
zehn Stunden auftauen
lassen und nach Gusto an-
richten. Ob als Dessert oder
Single-Serving: Dank ei-
ner Extraportion Apfel und
dem damit verbundenen
hohem Fruchtanteil wiirde
das beliebte Backwerk nach
Unternehmensangaben be-
sonders gut schmecken.

/<&in, a/)e/z/ Llofm:
ﬂ L Mandel-Tart-
‘\ im Mini-Format

PFLANZLICH MIT FRUCHTEN

BRONZE: DESSERTS / FRISCHLI / HAFER FRUCHTJOGHURTALTERNATIVE

Fiir den rein pflanzlichen Dessertbereich
bietet frischli eine Fruchtjoghurtalternati-
ve auf Haferbasis in zwei Sorten an: Hafer
Rote Friichte und Hafer Mango Maracuja,
die jeweils im 5-kg-Eimer erhéltlich sind.
Die beiden Fruchtjoghurtalternativen kén-
nen pur serviert werden, lassen sich aber
auch mit wenigen Zutaten kreativ verfei-
nern und beispielsweise als Miisli to go

Erweiterte ﬂuswa%@ fliir Mmsolwn,
die Mf?l/(b&élp/wo(u/(fe verzichten
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oder in Kombination mit frischen Friichten
anrichten, so der Hersteller. Die Produk-
te seien ungekiihlt haltbar, fiir die vegane
Erndhrung geeignet und kennzeichnungs-
frei fiir Zusatzstoffe. Damit mochte frischli
Menschen, die keine Milchprodukte ver-
zehren mochten oder die diese nicht ver-
tragen, tolle pflanzliche Alternativen in
ausgezeichneter Qualitat bieten, heifdt es.



FOTOS: Hersteller
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UND AROMATISCH

GOLD: OLE UND FETTE / WIBERG / DISTEL-0L

Das nussige Ol aus geschilten Firberdistelsamen hat einen sehr
hohen Anteil an mehrfach ungesattigten Fettsauren, gehort zu
den didtetischen Lebensmitteln und gilt daher als erndhrungs-
physiologisch sehr hochwertig. Das kaltgepresste Distel-Ol eig-
net sich neben Salatsaucen und Marinaden hervorragend zum
Vollenden von gegartem Wurzelgemiise oder Gemiisesuppen so-
wie zur Zubereitung von Getreidegerichten. Es ist nur bedingt
hitzebestandig, daher empfiehlt der Hersteller, es kalt anzu-
wenden. Distel-Ol wirde zudem perfekt mit Aceto Balsamico di
Modena g.g.A., Apfel Balsam-Essig Barrique und Himbeer-Essig
harmonieren, so heifdt es weiter. Bei der Aufbewahrung des Ols
in der 500-ml-Flasche ist auf eine kiihle und lichtgeschiitzte
Lagerung zu achten.

Kaltgepresst,
aus gerdsteten Farberdistelsamen

B

us Jerosteten f%rémo(isfe&amm und
mit einem {art-nu%ym Gao/mmck
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MILD UND
GESUND
VERFEINERN

SILBER: OLE UND FETTE / BYODO NATUR-

KOST / RAPSOL

Rapsol enthilt von Natur aus mehr einfach ungesattigte
Fettsduren als Sonnenblumendl. Durch einen hohen Gehalt
an Olsdure, eine dieser einfach ungesattigten Fettsduren,
kann der Cholesterinspiegel im menschlichen Kérper positiv

Meﬁrﬁaoﬁzrm&m mit

m(fo(em Efgevgwoﬂrmaf//(

beeinflusst werden. Das Byodo
Raps6l extra mild aus hochwer-
tiger Bio-Rapssaat und mit de-
zent-nussigem Geschmack har-
moniert mit einer breiten Palet-
te an Gerichten, es ist universell
einsetzbar und verfeinert Spei-
sen so mild, dass es deren Eigen-
geschmack nicht beeinflusst, be-
tont das Unternehmen. Es wiirde
sich hervorragend fuir Einsteiger
in die gesunde Kiiche eignen und
in der praktischen Bag-in-Box sei
es zudem bestens geeignet fur
den Einsatz in Profikiichen: Die
Zehn-Liter-Packung lasst sich be-
quem lagern bzw. stapeln und ist
einfach zu recyceln.

DER KLASSIKER
ZUM BRATEN

BRONZE: OLE UND FETTE / BYODO NATUR-

KOST / BRATOL

Braten, Rosten oder scharfes Anbraten auf professionel-

lem Niveau: Das Byodo Bratdl ist
nach Angaben des Herstellers die
perfekte Wahl fiir diverse Anwen-
dungen in der Profikiiche. Seine ein-
zigartige Milde wirde den Eigen-
geschmack der Speise gekonnt zur
Geltung bringen und kann vielfaltig
verwendet werden. Durch den ho-
hen Gehalt an Olsdure in den verar-
beiteten Sonnenblumenkernen ist
das Ol hocherhitzbar. In der prakti-
schen Bag-in-Box lieRe es sich zu-
dem bequem lagern bzw. stapeln
und ist einfach zu recyceln.

%%M&zéﬁn mild und vw@mt%
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entstehen belichte

Gerichte aus o/em Wok
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KIKKOMAN:

WOK

SAUCE

TERIYAKI

PUR, ALS DIP ODER IM WOK

GOLD: SUPPENEINLAGEN, SAUCEN & WURZEN / DEVELEY SENF & FEIN-
KOST / KIKKOMAN WOK SAUCE TERIYAKI

Deutschland liebt Teriyaki-Gerichte: Immer
mehr Menschen schitzen die inspirierende
Balance aus suf und salzig, den appetitlichen
Glanz und die Tatsache, dass Wok-Gerichte aus
frischen und nattirlichen Komponenten beste-
hen. Kikkoman inspiriert deshalb Food Profes-
sionals hierzulande unter anderem mit Kik-
koman Wok Sauce fir Teriyaki-Gerichte fur
gelingsichere Asia-Kreationen. Gewusst? Der
Begriff ,Teriyaki“ setzt sich aus den Wortern
Jteri“ (Glanz) und ,yaki“ (gegrillt) zusammen.

Mit ihrer veganen Rezeptur wiirde die dickflus-
sige und bereits kochfertige Sauce — auf Basis der
nattirlich gebrauten Kikkoman Sojasauce und oh-
ne Zusatz von Farbstoffen und Geschmacksver-
starkern — unzahlige Wok-Gerichte oder auch an-
gebratenes Fleisch, Fisch, Gemiise, Tofu, Nudeln
sowie Meeresfriichte verfeinern, so der Hersteller.

Sie schmeckt auch pur hervorragend und eignet
sich somit als perfekter Asia-Dip oder auch ganz
unkompliziert als wiirzige Glasur. Die einzigarti-
ge und perfekt austarierte Umami-Wtirze wiirde
flr gliickliche Géste sorgen, die gern wiederkom-
men, ist der Hersteller tiberzeugt.
Geschmacksvielfalt, schnelle Zubereitung
und frische Zutaten sind nur drei Griinde,
warum gerade Teriyaki Wok-Gerichte auf jede
Speisekarte gehoren und dort so beliebt sind.
Die neue Kikkoman Wok Sauce wird auf
Basis der natiirlich gebrauten Kikkoman So-
jasauce hergestellt und kommt ohne Zusatz
von Farbstoffen und Geschmacksverstirkern
aus. Damit entfallt auch die Kennzeichnungs-
pflicht auf der Karte. Wie gewohnt steht auch
dieses Produkt als praktische 975-ml-PET-
Flasche zur Verfiigung.

Cooking * Catering inside 2/24




MAYONNAISE
MAL ANDERS

SILBER: SUPPENEINLAGEN, SAUCEN & WUR-
ZEN / HELA GEWURZWERK / UNSERE WEISSE

Wiirzige Sauce zum kre-
ativen Kombinieren: Die
Weisse“ von Hela made in
Ahrensburg ist eine May-
onnaise ohne Zusatz von Ei
auf der Basis von 71 Prozent

te rund um den guten Ge-
schmack in der Gastrono-
mie versteht — unter ande-
rem mit Gewlrzen, Gewurz-
mischungen, Curry Gewtirz
Ketchup, Essig und Olen.

SPECIAL | COOKING AWARD 33

DAS VERZEHR-
FERTIGE
ORIGINAL

BRONZE: SUPPENEINLAGEN, SAUCEN & WUR-
ZEN / SCHULTZ & KONIG / ALGEN-NUDELN

100% vegan und Lieferant von wichtigen Mineralien wie
Calcium, Kalium, Magnesium und Eisen: Die Algen-Nu-
deln von Schultz & Konig werden aus Alginat (Braunal-
ge) hergestellt, sind fett- zucker und glutenfrei und haben
funf Kilokalorien pro 100 Gramm. Auflerdem sind sie ge-

schmacks- und geruchsneut-

Rapsdl. Ob klassisch als Dip,
in Kombination mit dem
Original Tomaten Ketchup
als rot-weifles Dreamteam
oder zum Verfeinern von Sa-
laten und Saucen: Die ,Wei-
Re" lasst sich gut portionie-
ren und nach Gusto variie-
ren. Der Klassiker sei, so der
Hersteller, die ideale Ergan-
zung im Saucensortiment
des Unternehments, das sich
als Spezialist flr Produk-

/(gamj(% ohne Ei und
mit 74 Prozent 7301{%56

ral, so der Hersteller und ha-

ben folgende Vorteile zu her-
kommlichen Nudeln: verzehr-
fertig, formstabil, nicht kihl-
pflichtig und sechs Monate
Haltbarkeit. Algen-Nudeln eig-
nen sich fir Wok-. Bowl- und
verschiedene Asiagerichte.

Ohne a@&/zﬂme und sechs
Monate MWEI(MA& haltbar

MIT FOLIEN WURZEN
UND MARINIEREN

BRONZE: SUPPENEINLAGEN, SAUCEN & WURZEN / VISCOFAN /

EDILEAF

Einfach, flexibel, nachhaltig: Selbstauflo-
sende Wirzblatter fiir Gewtlrze, Krauter
und Marinaden hat Viscofan, nach eigenen
Angaben Experte fiir Lebensmittelhiillen
und -folien, entwickelt: ediLEAF ist ein ess-
barer, transparenter Film aus Polysacchari-
den, der als Trager fiir Wiirzungen fungiert
und sich bei Kontakt mit einem feuchten Le-
bensmittel vollstdndig auflost. Dabei wiir-
de ediLEAF die unterschiedlichsten Top-
pings gleichméaRig und ohne Uberschuss
auf Fleisch, Fisch, Schinken, Fleischalterna-
tiven, die verschiedensten Késesorten ein-
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schlieRlich Feta, auf Tofu und viele andere
Lebensmittel iibertragen und konnte sogar
als Maki-Ersatz fiir Sushi dienen. Erhilt-
lich ist ediLEAF in Standard-Varianten so-
wie in mafigeschneiderten Versionen und
ermoglicht eine deutliche Kosten- und Zei-
tersparnis, so der Hersteller. Die selbstauflo-
sende Blattmarinade und Blattwiirzung sei
uberall dort geeignet, wo flexibel sowie zeit-
und kostensparend gewtirzt und mariniert
werden muss, und wo Kunden ein gleich-
bleibendes Geschmackserlebnis und eine
hervorragende Optik schatzen.

In verschiedenen G&«)l)r{o‘t’oﬁlf&n
und Geschmacksvarianten sowie
auch a/@sZusolim'tf Ma&&oh
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Mit Sesam MVW(
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KNUSPRIGER CRACKER-
KNABBERSPASS

GOLD: FINGERFOOD & SNACKS / HELLMA / BREZEL CRACKER SESAM

Variante mit knusprigem Sesam: Der
Portionsartikelspezialist Hellma aus
Nurnberg hat einen weiteren Knabber-
spaf3-Artikel im Sortiment, der das sal-
zige Laugengeback ,Brezel Cracker” um
eine Variante mit Sesam erganzt. Die
Cracker sind hauchdinn, knusprig im
Ofen gebacken und ein idealer Snack
fur unterwegs, empfiehlt das Unterneh-
men. Die Brezel Cracker Sesam gibt es als
Snackportion im Grof3handel, sie sind in
Form einer Brezel gebacken und der Se-
sam verleiht ihnen einen angenehmen,
knackigen Geschmack, sodass sie noch
knuspriger werden. Nach Hersteller-

angaben sind sie ideal zum Verkauf an
Tankstellen, aber auch fiir Kioske, Con-
venience-Shops und das OnBoardCate-
ring in Flugzeugen, Bussen und Bahnen.
Das vegane Laugengebéck ist laktosefrei
und enthéalt pro Packung 35 Gramm der
hauchdiinnen Brezel Cracker.

Ein Tipp von Hellma-Geschéaftsfithrer
Fritz Haasen: ,In der Hotellerie oder
Gastronomie sind die Brezel Cracker mit
Sesam auch geeignet als Resale-Artikel.
Sie kénnen tber die Minibar oder an der
Rezeption zum Verkauf angeboten wer-
den. Der Artikel ist auch bereits in diver-
sen Bordshops von Fluglinien gelistet.”

Cooking * Catering inside 2/24
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BURGER IM
BITE-SIZE-FORMAT

SILBER: FINGERFOOD & SNACKS / FROSTKRONE /

BURGER BALLS

Burger Vibes im Fingerfood-Style: Fiir
mehr Auswahl hat die Frostkrone Food
Group die innovative Food Range der
Burger Balls entwickelt. Fiinf beliebte
Sorten der Bite-Size-Balls sind im Tief-
kiihlregal erhaltlich, jeweils in den an-
gesagten Burgersorten, perfekt fiir un-
komplizierten Genuss und entspannte
Momente, so das Unternemen. In die-
sen funf Sorten lassen sich die Burger
Balls wegsnacken, raffiniert gewtrzt
und knusprig umhiillt: Cheese Burger
Balls (aus saftigem Rindfleisch, krafti-
gem Cheddarkdse und aromatischen
Tomaten), Bacon Burger Balls (mit Rind-
fleisch, auf Buchenholz gerauchertem
crispy Bacon, Cheddar und Tomaten),
BBQ Burger Balls (aus herzhaftem Rind-

fleisch, cremigem Cheddar, pikanter
BBQ Sauce und Raucharoma), Fish Bur-
ger Balls (frischer Fisch, gewtrzt und
knusprig frittiert) und Chicken Burger
Balls (zartes Hahnchenfleisch, cremiger
Gouda, Gewlirzgurken und Zwiebeln).

%Vge/z/ oder (wisoherw(uroll

FLEISCHFREIER
WURZIGER SNACK

BRONZE: FINGERFOOD & SNACKS / WOLF BUTTERBACK /

CHILI SIN CARNE-ECKE

Trendig und ganz ohne Fleisch: Die knusprigen, vegetarischen Snack-
taschen aus mit Butter touriertem Maisteig (mit Sonnenblumenkernen) sind
mit dem typischen Chili con Carne-Gemiise und einem ,veganen Hack" ge-
fiillt. Tomaten, Mais, Kidneybohnen, Paprika und Chilipulver verleihen dem
Geback den typisch mexikanischen Charakter, der Fleischersatz ist aus Sojaei-

Cooking * Catering inside 2/24

weif3. Die wiirzigen Ecken sind
mit auffallend farbigem und
krossem Maisgranulat deko-
riert. Der Hersteller verspricht
lange Frischhaltung nach dem
Backen sowie ein gelingsiche-
res Handling.

& f“fffﬂe Gemﬁsefl}i%ry,
/(nus,%ge fVWo/(ng

IDIFZNV

Viva
Espanal!

Die neue WIBERG Aioli Sauce
Uberzeugt mit Knoblauch und
hochwertigem nativen Olivendl

aus dem sonnigen Andalusien.
Ubrigens: Alle WIBERG Gourmet-
saucen erstrahlen — mit ihrem neuen
Etikettendesign - jetzt in einem
neuen, modernen Erscheinungsbild.

Jetzt im Online-Shop bestellen:
www.wiberg.eu/shop

NEU

(D MEHR GESCHMACK. MEHR GENUSS.
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- “ NACH ALTER
BRETONISCHER REZEPTUR

GOLD: FLEISCH & GEFLUGEL / FARMERS / BARBARIE-ENTENBRUST,
GERAUCHERT

Zartes Fleisch und knusprige Haut: Die hochwertige franzosische Barbarie-Entenbrust, nach al-
ter bretonischer Rezeptur und schonend gerauchert, ist vielseitig verwendbar und wird ready-to-
eat geliefert. In feine Streifen geschnitten passt sie nach Angaben des Herstellers besonders gut
zu Suppen, Salaten oder als Aufschnitt zu Brot. Die schonend gerducherte Entenbrust, so das Un-
ternehmen, besitzt wenig Fett und gilt als eines der besten Teilstiicke. Sie kann sowohl warm als
auch kalt serviert werden.

Gewusst? Barbarie-Enten stammen original aus Suidamerika und wurden im 16. Jahrhundert
nach Europa gebracht. Barbarie-Entenbrust zeichnet sich unter anderem durch ihr zartes Fleisch
und die knusprige Haut aus. Besonders bekannt sind Barbarie-Enten-Rezepte aus der franzosi-
schen Kiiche.

FOTOS: Hersteller
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EDLES GULASCH
AUS KALB

SILBER: FLEISCH & GEFLUGEL / MEIN SONNEN-
KALB / KALBSRAGOUT MIT WURZELGEMUSE

Ganz Kklassisch zubereitet
wie ,,bei Muttern*: Bei dem
kiichenfertigen Kalbsedel-
gulasch von Mein Sonnen-
kalb fiir die gehobene Gast-
ronomie handelt es sich um
ein hochwertiges und zartes
Kalbsgulasch, so der Herstel-
ler. Es wiirden ausschlief3-
lich frische Lebensmittel ver-
arbeitet, beginnend bei den
Krautern und dem Gemiise
sowie nattiirlich das Fleisch.
Das Kalbsedelgulasch sei kii-
chenfertig in einer einzigar-
tigen Qualitat wie aus der
Sternekiiche und praktisch
vakuumiert, so heifst es wei-

ter. Fur die einfache Zuberei-
tung miisse das Gulasch le-
diglich im Topf oder Wasser-
bad erwarmt werden.

Ein Klassiker aus
zartem /<wU7f€€ASDL'

SPECIAL | COOKING AWARD 37

BUNT
GEFULLTE
SCHOTE

BRONZE: FLEISCH & GEFLUGEL / EUROPEAN CON-
VENIENCE FOOD / PAPRIKASCHOTE, ROT, HALBIERT

Es ist ein Klassiker aus der Familienkiiche und kommt
bei vielen Gasten immer gut an. Mit einer bunten Gemii-
se-Reis-Mischung und zerkleinertem Schweinefleisch ist
die rote, halbierte Paprikaschote gefiillt, die European
Convenience Food im Sortiment hat. Das rohe, tiefgefro-
rene Produkt ist nach Untenehmensangaben ohne lakto-
sehaltige Zutaten laut Rezeptur.

Gemisoﬁlte Fué@wg

n aromatisohe/b

?Wﬁsoﬁlote.

MIT 75 PROZENT
BIO-HACKFLEISCH

BRONZE: FLEISCH & GEFLUGEL / HULSHORST FEINKOST / BIO-BOLOGNESE

Wandelbar und schnell

cubereitet: Bw‘ﬁl’& f

Cooking * Catering inside 2/24

75 Prozent Bio-Rindfleisch kombiniert mit fri-
schen Mohren, Zwiebeln, Sellerie und Toma-
tenmark, abgerundet mit einer Prise Meer-
salz: Alle Zutaten fiir die Bio-Bolognese von
Hulshorst stammen aus kontrolliert biolo-
gischer Erzeugung, so das Unternehmen.
LQE-gefrostet sei das Produkt genau portio-
nierbar, kalkulationssicher, ideal fiir Cook &
Chill und einfach zu nutzen. Der Hersteller
empfiehlt zum Beispiel: tiefgefroren direkt in
den Auflauf oder die Sauce bzw. auf die Pizza
geben oder eine schnelle Bruschetta zaubern.



FOTOS: Hersteller
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GOLD: MILCH- UND KASEPRODUKTE / DMK DEUT- S(H AND-

SCHES MILCHKONTOR / SCHMAND-ALTERNATIVE AlTERNAT'VE

Ein pflanzlicher Schmand, der vielseitig einsetzbar ist und
sich in der Anwendung verhalt wie ein milchbasierter Schmand:
Das ist die Milram 100 % pflanzliche Schmand-Alternative in der
1-Kilo-Weichpackung. Sie sei ideal flir die Weiterverarbeitung in
der warmen oder kalten Anwendung, so das Unternehmen. Das
Produkt auf Basis von Ackerbohnenprotein und Pflanzendl, ohne
Zusatz von Palmol und Soja, ist laktosefrei sowie neutral im Ge-
schmack und vielseitig in der Anwendung. Mit einer Fettstufe von
18 Prozent ist die Schmand-Alternative 1:1 verwendbar wie das
milchbasierte Produkt des Herstellers. Es bestiinde keine Dekla-
rationspflicht von Zusatzstoffen auf der Speisekarte, das Produkt
sei ungekiihlt haltbar sowie zudem hitze-, saure- und backstabil.
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Alle Gdiste sind gliicklich,
die Tische abgedeckt,

FRISCHES IN die Kiiche sauber... und dann?
VIER VARIANTEN

... kommt Alsco! Wir kiimmern
uns um eine sorgen- und

stressfreie Reinigung lhrer

Im praktischen 1,5-Kilo-Eimer: Wie- | netfiir Back- und Kochanwendungen bei Kleidung und Tischwdische.

derverschliefSbar und aus rein natiirli- | hohen Temperaturen sowie frei von jegli-

chen Zutaten: Den Arla® Pro Frischkdse | chen Zusatzstoffen, so der Hersteller. Der

gibt es in vier Vari- | Frischkase, der unter der Marke Arla®

anten —als Dop- | Pro erhaltlich ist, wiirde die gewohnte

pelrahmstufe | Arla-Qualitdt bieten und sei speziell

mit 25Prozent | fiir den Einsatz im Back-of-House-

Fett in reguldr | Bereich konzipiert, ob Flammkuchen-

und in Bio-Qua- | snacks, Desserts oder Kdsekuchen. Dank

litat, als lakto- | seiner Sdurestabilitat wiirde er sich auch

sefreie  Rahm- | hervorragend fiir fruchtige Kombina-

stufe mit 16 Pro- | tionen mit Zitrusfriichten eignen. Der

zent Fett und als | Geschmack des Frischkéses sei weich,

Rahmstufe | rund und sahnig — eine perfekte Balan-

mit Garten- | ce zwischen mild und leicht suerlich.

tin K&SMJ«V% viev kradutern. | Mit der Bio-Variante kénnten zudem die

Varianten: Frisoh ka"se Alle  Pro- | Wiinsche und Anspriiche der Gaste noch

ﬂ"" vers J] wo( e ﬂnla"sde dukte sei- | besser erfiillt werden, ohne auf die ver-
en geeig- | lassliche Qualitat zu verzichten.

SILBER: MILCH- UND KASEPRODUKTE / ARLA / PRO
FRISCHKASE

KROSS PANIERT
UND WANDELBAR

BRONZE: MILCH- UND KASEPRODUKTE / ALPENHAIN /
BACK-GOUDA NUGGETS

Vielseitiger Veggie-Genuss: Die Back-Gouda Nuggets erweitern das vielfal-
tige Kdsesnack-Sortiment von Alpenhain als trendige vegetarische Alterna-
tive zu herkdmmlichen Nuggets, so das Unternehmen. Fiir den Back-Kéase- Entdecken Sie unser vielfalti-
snack wird zart-milder Gouda in eine herzhaft-krosse Kartoffelstreifenpana- Sorh t und fiti
de gehiillt. Die Nugget-Form macht sie nach Herstellerangaben auch optisch g€s >ortiment und prohtieren
besonders ansprechend und vielseitig einsetzbar — ob als schnell zubereite- Sie von unserer Iangjéihrigen
ter Snack fur zwischendurch oder als Topping auf ei- nem Salat. Als natiirli- Erfahrung in der Branche.
che Proteinquelle und mit einem hohen
Calciumgehalt wiirden sie auch zu
einer ausgewogenen Erndhrung
beitragen. Erhaltlich im 2,25 kg-Kar-
ton mit 135 Stick a 16,7 Gramm,
einzeln entnehmbar, gut portio-
nierbar und damit auch kalkula-

Wir beraten Sie gerne!

Alsco Berufskleidungs-Service
GmbH

www.alsco.de

tionssicher.
- @ 0800 1889 100
N /(nus[%éqe rNujqets als 75/7”%7
oden Shack zwischendurch Danke fiir den
12. Catering Star in Folge
Cooking * Catering inside 2/24 CATERING
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- | SCHLAG DIE
VEGANE CREME

GOLD: VEGANE MILCH- UND EI-ALTERNATIVEN / PRIVATMOLKEREI
NAARMANN / SCHLAGCREME VEGAN

Mit der WE LOVE PLANTS Schlagcreme hat Naarmann nach eigenen Angaben ein
neues Highlight prisentiert: eine vegane Sahne-Alternative, die nicht nur wie eine
konventionelle Sahne aussieht, sondern auch geschmacklich sehr nah an die klassi-
sche Sahne aus Kuhmilch heranreicht. Die Anwendung sei unkompliziert: Dank ihrer
herausragenden, technischen Eigenschaften liefie sie sich nach Unternehmensan-
gaben aufschlagen wie klassische Schlagsahne. Das Aufschlagvolumen ware mit
(NﬁLl olfﬁ”/ an O(UZ/ 420 Prozent beeindruckend und auch die Stabilitat iiberzeuge in der tagtaglichen
k&mgoﬂlm S‘aLllee Anwendung. Erhéltlich in 1-Liter SIG Combibloc und 10 Liter Bag-in-Box.

FOTOS: Hersteller
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HAFER FUR
ALLE FALLE

SILBER: VEGANE MILCH- UND EI-ALTERNATIVEN /

FRISCHLI / HAFER NATUR

Die pflanzenbasierte Ernihrung
zahlt weiterhin zu den wichtigsten
Erndhrungstrends und ist langst kein
Nischenthema mehr. Entsprechend
suchen Kiichenleiter und Einkaufer
nach Produktlésungen flir Grofver-
braucher, die nicht nur 100 % pflanz-

Erndhrung geeignet und kennzeich-
nungsfrei fiir Zusatzstoffe. Mit Hafer
Natur bietet frischli nach eigenen An-
gaben Menschen, die keine Milchpro-
dukte verzehren mochten oder die die-
se nicht vertragen, eine pflanzliche Al-
ternative in ausgezeichneter Qualitat.

lich sind, sondern sich auch unkom-
pliziert in der Grofikiiche verarbeiten
lassen, ist das Unternehmen frischli
uUberzeugt. Hafer Natur ist eine rein
pflanzliche = Naturjoghurt-Alternati-
ve, die eine vielseitige Basis fiir Dips
und Dressings darstellt und damit ei-
ne unverzichtbare Zutat in der moder-
nen Profikiiche ist, so der Hersteller.
Hafer Natur ist im 5-Kilo-Eimer erhalt-
lich, ungekihlt haltbar, fiir die vegane

N

erw(&je fﬁr
Dips, @rwn’rys
o el

KICHERERBSEN
ALS GRUNDLAGE

BRONZE: VEGANE MILCH- UND EI-ALTERNATIVEN / EIPRO /
NPGG PFLANZLICHE EI-ALTERNATIVE

Riihrei mal anders: Eipro bietet mit nggg eine pflanzenbasierte Riihrei-Alterna-
tive, die in Qualitat und Gelingsicherheit den Klassikern in nichts nachsteht, so
das Unternehmen. Die zeitgeméafien Convenience-Produkte der Marke nggg er6ff-
nen interessante Moglichkeiten, um Gaste auch mit veganen, pflanzenbasierten
Ei-Rezepten zu begeistern. Die pflanzlichen Rithrei-Alternativen gibt es in bekann-
ter fliissiger Form zur Zubereitung in der Pfanne und als tiefgekiihltes

fertiges pflanzliches Riihrei, das nur noch erwarmt werden muss. nggg

Ruhrei fliissig kann in zahlreichen Rezepten als pflanzliche Alterna-

tive zum klassischen Ei eingesetzt werden. Das gegarte, tiefgefrorene

nggg Ruhrei — als Zutat in Salaten, Wrap-Fillun-

gen, in Reis- und Nudelgerichten, pur oder auf

Brot — besteht aus Kichererbsenprotein, ist fein

gewtrzt, individuell portionierbar und fiir Kom-

biddmpfer oder Mikrowelle geeignet.

Rein rbf&nz&'&hw 7@{"1)’@[: m,ﬂus/}ﬁ% Foum

oder fertiq gegart als TK-Produkt
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SCHNELL + EINFACH

AROMATISCH

Vis@: fan

edILEAF

EASY & QUICK FLAVOURING

FUNCTIONAL SOLUTIONS

TRADITIONAL LOOK

Ausgezeichnete
Produktinnovation

FEINER GESCHMACK UND
APPETITLICHE FARBE!

www.viscofan.com/de-de

o . .
Viscipfan sz
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MINIS FUR BOWLS,

SALATE & CO.

GOLD: VEGANE KOMPONENTEN / BURGER / VEGANE MINI-

MAULTASCHEN

Die rein pflanzliche Maultasche von
Biirger basiert auf Weizenproteinen, ver-
feinert mit einer Tomatennote und aus-
gewdhlten Gewtlrzen: So beschreibt das
Unternehmen die vegane Komponen-
te. Mit dieser leckeren Kombination wiir-
den sich die Mini-Maultaschen besonders
fiir Bowls und Salate, aber auch fiir Sup-
pen oder als Erganzung in Pfannengerich-
ten eignen. Diese Maultaschen werden
nicht nur Veganer lieben, ist der Herstel-
ler iiberzeugt. Zusammen mit den geroll-
ten Fleisch-Emmentaler-Taschen und den

vegetarischen ,Pockets Griinkohl-Hanf"
gehoren die veganen Mini-Maultaschen
zu den drei raffinierten Produkten, die
nach Herstellerangaben leicht in den
Kiichenalltag zu integrieren sind, unkom-
pliziert in der Zubereitung und gleicher-
mafien geschmackvoll. Blrger Profikiiche
versteht sich bereits seit vielen Jahren als
ein Vorreiter fiir vegan-vegetarische Pro-
dukte und zuverlassiger Partner in diesem
Bereich. In Sachen Geschmack oder Tex-
tur, so heifdt es, miissten dabei keine Kom-
promisse eingegangen werden.

Cooking + Catering inside 2/24
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BRAT AUS
JACKFRUIT

SILBER: VEGANE KOMPONENTEN / EUROPEAN CONVENIENCE
FOOD / JACKFRUIT-BRATWURST, VEGAN

Vegan und ohne Soja: Die Jack-
fruit-Bratwurst von European Con-
venience Food besteht aus Jack-
fruit, Rapssamendl sowie Erbsen-
und Ackerbohnenprotein und wurde
mit Gewtlrzen und Kriutern ver-
feinert. Die Rezeptur enthilt keine
glutenhaltigen Zutaten. Nach Her-
stellerangaben eignet sich die Brat-
wurst sowohl fiir die Zubereitung
in der Pfanne als auch auf dem Grill
und ist somit einfach und schnell
zuzubereiten. Sie ist vorgegart und
tiefgefroren.

Gewusst? Die Jackfruit gilt als eine
natirliche Gesundheitsbombe, denn
die exotische Frucht ist nicht nur su-
perlecker, sondern auch eine grof3-

artige Quelle fir Energie und ent-
halt wertvolle Mineralstoffe, so das
Unternehmen. Mit ihrem hohen Vi-
tamin-C-Gehalt, Ballaststoffen und
Antioxidantien unterstiitzt sie das
Immunsystem und die Verdauung.

Bratwurst mal, anders: h%ate@&
aus der @cotisoélm jao/eﬁuit

ZWEI IN

EINEM KARTON

BRONZE: VEGANE KOMPONENTEN / EDNA / VEGANES

MUFFIN-DUETT

Mischen possible: Zum veganen Duett treffen sich Karotten-Kiirbiskern Muffins
und veganem Cheesecake-Kirsche-Muffins in einer Mischkiste. Die Mini-Riihr-
kuchen sind ohne tierische Zusatzstoffe gebacken und schmecken herrlich saf-
tig und suf, so der Hersteller. Dank handlicher Papierformchen wiirden sich die
Muffins optimal als stifier Snack to go eignen und auch als Beigabe zu Kaffee
und Tee fiir vegane Genussmomente sorgen. Die Mini-Kuchen sind

S0 b oI
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bedarfsgerecht entnehmbar und im Handumdrehen servier-
bereit. Als stifler Begleiter zu Kaffee und Tee ebenso wie als
Fingerfood, sauber aus der Hand zu essen.

ﬂufoébe %VLO{ oder um /(aﬁ[ee:
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- MIT HERZHAFTER
GEMUSEFULLUNG

GOLD: VEGAN/VEGETARISCHES MISE-EN-PLACE / EUROPEAN
CONVENIENCE FOOD / PAPRIKASCHOTE, ROT, HALBIERT

Keine halben Sachen: Die herzhaft gefiillte rote Paprikaschote von European Conveni-
ence Food ohne Fleisch hat das Zeug zum Bestseller auf der Karte. Die halbierte Schote
ist mit Erbsen-, Weizeneiweif$ sowie buntem Gemiise verfeinert und lasst sich flexibel
einsetzen. Ob fiir die Tellermitte, als Snack fiir die Mittagszeit oder Bestandteil eines
grofieren Buffets. Das Produkt ist phosphatfrei und regenerierfahig. Gewusst: Gefiillte
Paprika sollen urspriinglich aus Osteuropa und dem Nahen Osten stammen und sind
mittlerweile in vielen Landern ein traditionelles Gericht. Die beliebten Schmorgerich-
te unterscheiden sich in erster Linie durch Formatgrofie, Fullung — vegetarisch oder mit
Fleisch — und Wiirzung.

FOTOS: Hersteller
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WURZBUTTER
FUR DEN KICK

SILBER: VEGAN/VEGETARISCHES MISE-EN-PLACE / BLOCK MENU /
KAROTTEN-SCHALOTTEN-GEMUSE

Der Gemiise-Klassiker Karotten kommt hier in Kombination mit frischen Schalotten
daher: Verfeinert wird das Sous-vide-gegarte Gemiise von Block Menii durch eine aroma-
tische Wiirzbutter, so der Hersteller. Die Gebindeeinheiten sind 24 x 150 Gramm sowie
5 x 1.000 Gramm. Gewusst? Schalotten sind im Vergleich zu den
meisten weiflen Speisezwiebelsorten etwas feiner und
weniger scharf im Aroma. Mit ihrem stif$lichen und
zugleich wirzigen Geschmack passen sie gut zu
Salaten, Fleischgerichten oder Marinaden. Zum
scharfen Anbraten eignen sie sich nur bedingt,

da sie sonst bitter schmecken kénnen.

tin /Je&e/%fw Duo: /<ar0t(‘m ww(
foﬁm&ﬁm als Gemﬁse—/(omé{

\%\
. e —

KLEIN GEWURFELTE
MULTI-TALENTE

BRONZE: VEGAN/VEGETARISCHES MISE-EN-PLACE / BONDUELLE
BDG / BRUNOISE

Viermal fein geschnitten, viermal vielseitig einsetzbar: Brunoise steht flir Perfektion beim
Gemiuiseschneiden, eine Technik, die bei Kochen auf der ganzen Welt bekannt ist und prak-
tiziert wird. Die perfekten 4x4x4 mm groflen

Wiirfel (+/- 1 mm) ermdglichen eine bequeme

und vielseitige Verwendung in jeder professi-

onellen Kiiche, so der Hersteller. Vier nachfra-

gestarke Gemiisesorten sind in der zuverléssi-

gen, fein geschnittenen Stiickgrofle erhaltlich.

Die minimale Vorbereitung wiirde Zeit sparen

und zusatzliche Nachhaltigkeit wird damit er-

reicht, dass bei Broccoli und Blumenkohl fast das

gesamte Gemiise inklusive Strunk verarbeitet

wird. Das Brunoise-Gemiise sei vielseitig in ver-

schiedensten Gerichten einsetzbar, unter ande-

rem ideal als Low-Carb Reis-Ersatz.

tin Quartd){ ﬂir

g/&éolvma”[fye Gemﬁsewbirfee %
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DIE NEUEN
BYODO
BAG-IN-BOX
OLE

—
AT, .
ﬁeé% :?: Praktisch & )
Q‘,ﬂ;fy recycelbar
" inder

Bag-in-Box

v Optimaler Lichtschutz fiir
das Ol

v Praktische und bequeme
Lagerung, da gut stapelbar

v ReiRfeste Verpackung

v Mehrkomponenten-
Verpackung: Einfach zu

\_ recyceln )

A\ VAT A
2024

Newgierig?
Hier erfahren Sie mehr:
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FRITTIEROL

NACHHALTIG PFLEGEN

GOLD: HYGIENE / VITO / VITO VM FRITTIEROLFILTER

Effizienz und Nachhaltigkeit in der Frit-
tierélpflege: Der VITO VM Frittierdl-
filter von VITO AG wurde als tragbarer
Filter entwickelt, um die Lebensdauer
von Frittierdl zu verlangern und gleich-
zeitig den Reinigungsaufwand rund um
die Fritteuse zu reduzieren, so das Unter-
nehmen. Mit einer Filtrationsrate von 60
Litern pro Minute und der Fahigkeit, Par-
tikel bis zu 5p zu entfernen, wtrde der
VITO VM eine kontinuierliche Reinigung
des Ols gewahrleisten und so die Quali-
tat der frittierten Speisen sichern. Zudem
wirden bis zu 50 Prozent der Frittierdl-

kosten eingespart. Durch die Integration
der VITOconnect Software wird nach Her-
stellerangaben der Zugriff auf detaillierte
Nutzungsdaten und eine liickenlose Doku-
mentation erméglicht, was zu einer ma-
ximalen Kostenkontrolle fiihrt. Dartiber
hinaus bietet der QR-Code auf der Elektro-
einheit des Geréats eine schnelle und ein-
fache Losung flir Handling- oder Service-
fragen sowie die Moglichkeit, Partikelfil-
ter Uber die produktspezifische Website
nachzubestellen. Hinzu kdmen ein inno-
vatives Design, die benutzerfreundliche
Bedienung und intelligente Funktionen.
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HOCHKONZENTRIERT UND
UMWELTFREUNDLICH

SILBER: HYGIENE / REMSGOLD CHEMIE / KUCHENBODEN-

REINIGER BC 73

Alkalisch, schaumarm und hoch-
konzentriert: Der BIOclean PRO-
fessional Kiichenbodenreiniger von
Remsgold Chemie basiert nach Her-
stellerangaben auf pflanzlich-mine-
ralischen und biologisch abbaubaren
Inhaltsstoffen, die die Umweltbelas-
tung reduzieren und gleichzeitig ei-
ne wirksame Reinigung gewahrleis-
ten wiirden. Diese umweltbewusste
Herangehensweise spiegele sich in
einem bewussten Umgang mit Res-
sourcen und der Vermeidung schad-
licher Chemikalien wider. Der hoch-
konzentrierte Reiniger wiirde eine
effektive und griindliche Reinigung
von Schmutz, Fett und Bakterien bie-
ten, ohne dabei die vorgesehenen

Oberflachen zu strapazieren. Weite-
re Vorteile seien ein hohes Maf} an
Anwendersicherheit durch Farbco-
dierung, die universelle Einsetzbar-
keit sowie ein reduziertes Abfallvo-
lumen und ein geringerer Bedarf an

Lagerkapazitat.

Naoﬁlﬂiw&{fje
aﬁb’surg ﬂir die
ﬁoa(mrein{gwg

FLEXIBEL
UNTER DAMPF

BRONZE: HYGIENE / ALFRED KARCHER / SG 4/2 CLASSIC

Kédrcher hat mit dem kompakten
Modell SG 4/2 Classic einen Dampfrei-
niger auf den Markt gebracht, der mit
Wassertank, Dampfgenerator und Stau-
raum fir Zubehor alles Wesentliche

Cooking * Catering inside 2/24

in einer handlichen Box vereint — und
damit an verschiedenen Einsatzorten
flexibel genutzt werden kann, so das
Unternehmen. Der Dampfreiniger wiir-
de sowohl in der Hotel- und Gastro-
nomiebranche Anwendung
finden, beispielsweise zum
Saubermachen von Kiichen
oder Sanitdreinrichtungen,
als auch in lebensmittelver-
arbeitenden Bereichen wie
Supermarkten und Laden-
geschaften zur Reinigung
von Theken und Displays.

&

Wasser, @amﬁ und
Zu/aeﬁlo?, ales in einem
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Art. 2104664*
Stullen-Brot,

geschnitten

MafBe:L315xB18,5xH8,0cm
Gewicht: 1100 g, 6 St./Kt.
3 vorgebacken
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Entdecken Sie Uber
200 Tartelletes &
vieles mehraus der

Bestellen Sie jetzt bei Ihrem GroBhandler,
im C+C Markt oder direkt bei EDNA!

EDNA.de

f X o E O

EDNA International GmbH
GollenhoferstraRe 3
86441 Zusmarshausen

E-Mall infd@edna.dé

C 08007227224
© 015221795581

Weitere Informationen (Inhalte der Mischkisten,
Bezeichnung des Lebensmittels, Zutaten,
Nahrwertdeklaration, Allergene, Zubereitung) erhalten
Sie unter www.edna.de. Auf der Website im Suchfenster
die Artikelnummer eingeben und anschlieBend auf die
gewunschten Informationen klicken.
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GOLD: KUCHEN-ACCESSOIRES/TABLETOP / FRIEDR. DICK /

MESSERSERIE DARKNITRO

Funktion vor Spielereien: Bei der Serie
DarkNitro setzt Friedr. Dick nach eigenen
Angaben einen neuen Maf3stab in der Mes-
serkunst und Schneidkultur ultimative Mes-
serkunst. Aus dem Zusammenwirken der
einzigartigen Klingenoptik mit Hammer-
schlag-Pragung und Kohlenstoff-Optik so-
wie dem Griff aus edlem:Eichenholz wiir-
den einzigartige Messer entstehen, jeweils
mit eigenem Farbcharakter und individuel-
ler Holzmaserung. Die geschmiedeten Mes-
ser werden aus einem martensitischen,

rostfreien und  stickstofflegierten Stahl
gefertigt und haben eine hohe Harte von
61° HRC. Die anthrazitfarbene Klinge wird
durch ein spezielles und umweltschonendes
Verfahren eingeféarbt. So wiirden die Messer
ihre pure Industrie-Schonheit entfalten. Der
Hammerschlag auf der Klinge unterstreicht
die Einmaligkeit und die Funktionalitat. Der
Griff aus Eiche symbolisiert Ewigkeit, Kraft
und Starke. Die schwungvolle und klare
Linie des Griffes verstarken die elegante For-
mensprache des Messers. Made in Germany.
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SCHICKE OPTIK
FUR JEDEN TAG

SPEISERESTE
ENTSORGEN

SILBER: KUCHEN-ACCESSOIRES / TABLETOP /
PAPSTAR / DAILY COLLECTION

BRONZE: KUCHEN-ACCESSOIRES/TABLETOP /
MEIKO / MEIKO BIOMASTER® FLEX

Grundvoraussetzung  fiir
die nachhaltige Produkti-
on der Daily Collection von
Papstar sei ein saugfihiges,
nach dem Forest Stewards-
hip Council® zertifiziertes

Optik, eine angenehm wei-
che Haptik und eine besse-
re Faltbarkeit. Die Artikel
lassen sich farblich mit den
Produkten der Royal Collec-
tion kombinieren.

Losungen fiir Bioabfille: Der BioMaster®Flex von Mei-
ko gibt Antworten auf Fragen rund um den Umgang mit
Lebensmittelresten. Er hilft beim hygienischen Sam-
meln und Lagern von Bioab-
fallen und spart dabei Zeit,
Energie und Kosten, so das Un-

und somit recycelbares Ma-
terial. Es wiirden ausschlief3-
lich Tissue-Qualitaten ein-
gesetzt, deren Primérfasern
allen Anforderungen nach
Hygiene gerecht werden.
Die Servietten liegen preis-
lich auf dem Niveau der Tis-
sue-Servietten mit Randpra-
gung, Uberzeugen nach Un-
ternehmensangaben  aber
durch eine schicke schlichte

Und: Die Daily Collection
wird in eigener Produktion
bei der Paper Print Conver-
ting GmbH in Osterreich,
einem Unternehmen der
Papstar-Gruppe, hergestellt.
Somit sind eine gewisse
Flexibilitat und Effizienz im
Hinblick farblicher Gestal-
tungsmoglichkeiten und ei-
ner schnellen Warenverfiig-
barkeit gewahrleistet.

N

%ﬂ wm’:q %eoll te
Sewietten in

0{4:\)6)’36}’!/ ]fd)’/)m

der geringe Platzbe-
darf mit einer Brei-
te von 500 mm, die
groe  Waschkam-
mer und die robuste
Bauweise sowie in-
novative Details fiir
effizientes und be-
dienerfreundliches
Arbeiten.

Samme@n, éaje/m
und Z%/?&LVW”"

ternehmen. Alle anfallenden
Speisereste werden in der Kiu-
che direkt eingegeben, zerklei-
nert und homogenisiert. Be-
sondere Merkmale des BioMas-
ter®Flex seien unter anderem

LEUCHTENDE AKZENTE MIT LED

BRONZE: KUCHEN-ACCESSOIRES / TABLETOP / DUNI / ZELDA & NOUR

Cooking * Catering inside 2/24

Leuchten linger und laden
kiirzer: Die kabellosen LED-
Lampen Zelda und Nour von
Duni sind aus hochwertigem
Aluminium und setzen mit 14
Stunden Funktionszeit (Leucht-
dauer) und fiinf Stunden Lade-
dauer neue Beleuchtungsak-
zente. Das zeitlose Design ist in

=

sechs verschiedenen Farben er-
haltlich, mit 16 dimmbaren Far-
ben, Warmweif! und vier ver-
schiedenen Lichteffekten. Die
Lichtstimmung mit einer Fern-
bedienung kann zu jederzeit in-
dividuell angepasst werden -
ohne Batterien zu tauschen oder
Kerzen anzuziinden.

,&oﬁlt/((mzap% furJeo(m Tisch mit 16 Aimmbaren Farben
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BIS DRUCKGAREN

GOLD: GAREN, GRILLEN, DAMPFEN / HOBART / PRECIPAN

Eine fiir alles: Das Multifunktions-
kochgerat Precipan von Hobart wiir-
de viele herkémmliche Kiichengerite
uberflissig machen, so der Herstel-
ler. Kochen, Braten, Frittieren oder
Druckgaren: Das praktische Multi-
talent erledige all diese und weite-
re Aufgaben in nur einem Gerat, egal
ob 50 oder 500 Portionen. Auch beim
Anbraten witrde die Precipan zu
Hochstleistungen auflaufen. Dank
des 15 mm dicken Hochleistungs-Bo-
dens und einem Fassungsvermo-
gen von 100 oder 150 Litern kann sie
auch grofie Mengen Fleisch oder Ge-
mise gleichméaflig fertigstellen, bei
Bedarf in bis zu drei separaten Gar-

zonen mit unterschiedlichen Tempe-
raturen parallel. Besonders fiir Cate-
ringbetriebe sei die mobile Aufstel-
lung der Precipan auf Rollen interes-
sant, wodurch das Gerdt immer ge-
nau dahin bewegt werden kann, wo
es gerade benctigt wird. Aulerdem:
Schnelligkeit und Prazision, auch bei
500 Portionen, einfache Bedienung,
ergonomische Bauweise und Gerin-
ger Reinigungsaufwand. Mit der Pre-
cipan wiirde das Unternehmen nach
eigenen Angaben ein Gerat fir das
horizontale Kochen im Produktport-
folio anbieten, als optimale Ergén-
zung des bestehenden Sortiments
im Bereich Gartechnik.

Cooking ' Catering inside 2/24



VIER HEIZZONEN

FUR ALLES

SILBER: GAREN, GRILLEN, DAMPFEN / BOHNER

/ BURGER-GRILL

Ausgelegt fiir den Dauer-
betrieb: Der neue Hochleis-
tungs-Bohner® Burger-Grill
im XXL-Format ist nach
Unternehmensangaben ex-
trem leistungsstark und
wurde speziell fur die be-
sonderen  Anforderungen
von stark frequentierten
Burger-Konzepten  entwi-
ckelt. Ausgestattet mit vier

tine Griﬁ@[ldohe flx
mehrere ﬂréa’t%oﬂ:rét{e

Heizzonen und einer Ge-
samtbreite von 1,50 Metern
bietet dieser XXL-Burger-
Grill ausreichend Grillfla-
che mit gleichméafiiger War-
meverteilung, um alle Bau-
steine eines Burgers gleich-
zeitig direkt auf der spezi-
ellen Grillfliche zubereiten
zu konnen. So kann man
die Buns mit Butter rosten,
die Patties grillen, den Kése
schmelzen und weitere
Zutaten wie beispielswei-
se Zwiebeln oder Tomaten
zubereiten. Zu den Vorteile
gehore unter anderem: kein
Ankleben oder Verbren-
nen der Speisen, glanzende
Oberflache, einfache Reini-
gung, nahezu kein Bratver-
lust und konstante Tempe-
ratur auch bei Vollbelegung.

SPECIAL | COOKING AWARD 51

NEUE
GENERATION IM
FAMILY DESIGN

SILBER: GAREN, GRILLEN, DAMPFEN / ELOMA /
GENIUS MT

Stressfrei Koch-, Back- und Grillprodukte reproduzieren:
Der Kombiddmpfer Genius MT, nach Unternehmensan-
gaben das Multitalent unter den Tisch- und Stand-Gera-
ten von Eloma, wartet mit einem Bedienkonzept auf, das
Anwender in der GrofSkiiche, im Restaurant oder in der
Systemgastronomie mit automatisierten Bedienablaufen,
Erinnerungsfunktionen und intuitiver Handhabung unter-
stiitzt. Einmal eingestellte Zubereitungs- und Reinigungs-
profile lief}en sich auf andere Genius MT-Gerate tibertragen
— der insbesondere im Filialgeschéft so wichtigen Skalie-
rung sind keine Grenzen gesetzt. Die klare Formensprache,
die nutzerorientierte Bedienung und die konsequente tech-
nologische Weiterentwicklung wiirden ein neues Erlebnis
beim Kochen und Ba-

cken schaffen. Das

Family-Design mit

klaren Linien und

zeitlosen Formen

sei inspiriert vom

erfolgreichen Joker.

Beim Bedienkon-
zept mit MT-Steu-
ﬁyg steht der

Nutzer im lfol(us j

DOPPELTES GRILLEN DELUXE

BRONZE: GAREN, GRILLEN, DAMPFEN / EPTA / DOPPELKONTAKTGRILL TAYLOR

Cooking* Catering inside 2/24

So grillt man heute mit System:
Mit dem Doppelkontaktgrill
L852 von Taylor lasst sich nach
Unternehmensangaben  dank
programmierbaren Parametern
wie Plattenabstand, Garzeit und
-temperatur nicht nur ein kons-
tant gutes Bratergebnis erzielen,

=

es kénnen auch unterschiedlich
dicke Produkte gleichzeitig ge-
braten werden. Mit einer One-
Touch-Mentiauswahl  wiirden
die Einstellungen automatisiert,
das Gerit erkennt automatisch
das auf den Grill gelegte Produkt
und stellt die Garzeit ein.

Lwel ?&t{mﬂirﬂwtww&e Prozesse

naach individuellen Vorgaben
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KONDENSATION
TRIFFT FILTER

GOLD: TRANSPORTIEREN/SERVIEREN / ELOMA / MULTI-0KO-

KONDENSATIONSHAUBE PRO

Schluss mit unerwiinschten Geriichen:
Als ideale Losung fir die zuverldssi-
ge Beseitigung von Fett, Gertichen und
Partikeln sei die Multi-Oko-Kondensa-
tionshaube PRO von Eloma nach Her-
stellerangaben mit einem mehrstufi-
gen Filtersystem ausgestattet, das die
Funktionen einer Kondensationshaube
und einer Filterhaube in einem einzi-
gen Gerat vereint. Eine separate bau-
seitige Absaugung sei nicht erforder-
lich. So filtere sie mit einer hohen Fil-
terleistung von 95 Prozent tUberall dort,

wo gekocht wird, effektiv Gertiche — sei
es im Lebensmitteleinzelhandel, beim
Front-Cooking, an der heiffen Theke oder
im Tankstellen-Bistro. Sie wirde keinen
Einfluss auf die Kochergebnisse neh-
men, liefle sich einfach reinigen sowie
warten und sei auch zur Nachriistung er-
haltlich. Dartiber hinaus wiirde die Mul-
ti-Oko-Kondensationshaube PRO durch
ihr ergonomisches Design, einen gerin-
gen Gerduschpegel zwischen 52 dB und
62 dB sowie eine leichte und zeitsparen-
de Reinigung und Wartung lUberzeugen.

Cooking * Catering inside 2/24
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TECHNIKSAULE
IN DER MITTE

SILBER: TRANSPORTIEREN/SERVIEREN / STIERLEN / LOGIKO

Anspruchsvoll produzieren, rege-
nerieren, verteilen und spiilen: Wer
Speisen anspruchsvoll mit hoher Er-
gebnisqualitit verteilen mochte, ist
mit den Stierlen Speisenverteilsys-
temen wie dem Logiko gut beraten.
Der Cook-Chill geeignete Speisen-
verteil- und Speisenregenerierwa-
gen Logiko Duo hat eine mittig an-
geordnete Techniksaule, die es nach
Herstellerangaben erstmals ermogli-
che, auf jeder Wagenseite das Heif3-
abteil links und das Kaltabteil rechts
zu platzieren. Der Vorteil dieser An-
ordnung: deutliche Zeitersparnis am
Verteilband, da die Tabletts nicht
mehr ,gedreht” werden miissen.

Leichtere Bestiickung: Die Wagen-
technik wurde in die Mitte ver&g]t

MIT 1/4 GN
IM RUNDLAUF

BRONZE: TRANSPORTIEREN/SERVIEREN / CONTACTO /

WETURN-MENUBOXEN

Die rechteckigen WeTurn-Meniiboxen
in Gastronorm 1/4 von Contacto wirden
mit Blick auf die Mehrweg-Angebots-
pflicht nach Herstellerangaben alle wich-
tigen Anforderungen erfiillen: Sie lassen
sich im Rundlauf-System sowohl in Res-
taurants, Bistros, Imbissbetrieben, Cafés,
und Metzgereien einsetzen, als auch im
Delivery-Geschaft. Die schwappsicher

Cooking + Catering inside 2/24

schliefSenden WeTurn-Menitischalen ha-
ben einen fest angebrachte Deckel und
Innensteg, sind im Maf? 265 mm x 162
mm wahlweise mit ein oder zwei Kam-
mern lieferbar und passen in alle markt-
ublichen Thermo-Transportboxen. Au-
Berdem liefien sie sich nur mit einer
Hand und leichtem Druck auf den Deckel
schliefSen sowie liber den breiten Ver-
schluss auch wieder bequem Offnen.
Die umweltfreundlichen Meniischalen
Made in Sweden sind aus BPA-frei-
em, recycelbarem, spiilmaschinenfes-
tem sowie fiir Mikrowelle und Gefrier-
fach geeignetem Kunststoff gefertigt,
in den Farben Transparent-Weif3 oder
Transparent-Grau.
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BEDIENERFREUNDLICH

GOLD: SPULTECHNIK / MEIKO / MEIKO M-ICLEAN PF-S

Geringer Platzbedarf, robuste
Bauweise: Und innovative De-
tails fur effizientes und bediener-
freundliches Arbeiten: Der M-iC-
lean PF-S ist mit einer Stellfliche
von weniger als einem Quadrat-
meter deutlich kleiner als bisheri-
ge Modelle, so das Unternehmen.
Die grofe Waschkammer bie-
tet ausreichend Platz fiir sperri-
ges Spulgut. Neben zuverldssigen
Spulergebnissen auch bei hartna-
ckigen Verschmutzungen kom-
men die Faktoren Ergonomie und
Arbeitserleichterung hinzu: So
lasst sich zum Beispiel die Front-
klappe der M-iClean PF-S nach
unten klappen, dieses Detail er-
moglicht eine effiziente und ergo-

nomische Reinigung des Maschi-
neninnenraums und erleichtert
die Wartung.

Der M-iClean PF-S verflgt tber
einen integrierten Niederhalter,
der bei Bedarf abgesenkt und an-
schliefend wieder hochgeklappt
werden kann, er verbleibt in der
Waschkammer, Einbau, Ausbau
und Lagerung entfallen. Abgerun-
det werden diese Features durch
die Warmeruckgewinnung Air-
Concept. Der heifie Wrasen ver-
bleibt nach Herstellerangaben in
der Maschine und dient als Ener-
gielieferant. Das verbessert das
Raumklima, schont das Mobiliar,
senkt die Energiekosten und stei-
gert die Arbeitszufriedenheit.

/<0n4/mkf¢% ﬁwmwww/%,

unter, anderem it Features fir
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.~  BIS ZU 355 SPULKORBE PRO STUNDE

SILBER: SPULTECHNIK / WINTERHALTER / MTR-M22-2M-FRONTAL-CLOSED

SILBER

Shiilergebnis h’iﬁf Mf?@gwmm—
NM&?@& und Wt/btsoﬁmﬁew[l/(wf

COOKING
AWARD

OC COOKINGF
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Modulare Architektur: Die Transport-
spilmaschinen der MT-Serie von Win-
terhalter sind leistungsstarke Band- und
Korbtransportsptilmaschinen und zeich-
nen sich nach Unternehmensangaben
durch eine modulare Systemarchitek-
tur aus. Durch die Moglichkeit der flexi-
blen Um- und Nachriistung wiirde sich
der ,Gamechanger” jeder neuen Situati-
on anpassen und maximale Investitions-
sicherheit garantieren. Die Herausforde-
rungen, denen sich die Gastronomie- und
GV-Branche aktuell stellen muss, waren

GESCHIRRAUFGABE IM FLOW

Grundlage fiir die Neuentwicklung, so
der Sptilspezialist aus Meckenbeuren. Das
Unternehmen garantiert hohere Wirt-
schaftlichkeit, maximale Hygienesicher-
heit, ein optimiertes Spiilergebnis und
bessere Arbeitsbedingungen. Die MTR
(Mehrtank-Korbtransportspiillmaschine)
bewaltigt effizient ein hohes Spiilgutauf-
kommen von bis zu 355 Koérben pro Stun-
de, bestiickt mit Tellern, Tassen, Glasern,
Besteck und Tabletts. Dabei verteilt sich
das unterschiedliche Sptlgutaufkommen
uber den gesamten Tag.

Mehr ﬂufcmat&m

BRONZE

BRONZE: SPULTECHNIK / MEIKO / MEIKO M-IFLOW IPB

und bessere E(qorwmie

Fiir das immer auftretende Geschirr
hat Meiko den Automatisierungsbaustein
Meiko M-iFlow IPB fiir den Unreinbereich
am Maschineneinlauf entwickelt. Ziel ist es,
Arbeitsprozesse an der Bandspiilmaschine
zu vereinfachen unter gleichzeitig verbes-
serten, ergonomischen Bedingungen, um
grofiere Geschirrmengen aufgeben und au-
tomatisiert gleichzeitig Nassmiill sammeln
zu konnen, um diesen nachhaltig weiter zu

nutzen. Die Tabletts mit Geschirr werden
uber das Transportband zur Person an der
Aufgabe transportiert. Die Teller und Scha-
len werden dort vom Tablett abgehoben
und direkt, ohne Drehung des Handgelenkes
oder des Rumpfes, in den Automatisierungs-
baustein aufgegeben. Esist nicht notwendig,
Speisereste manuell abzurdumen. Sie kon-
nen auf drei unterschiedlichen Wegen ge-
sammelt und bei Bedarf zerkleinert werden.

ovhéhen die Kapazitit

ANZEIGE

Jetzt auch im

XXL-Format

Hochleistungs-
BOHNER® BURGER-GRILL

Der speziell entwickelte,
optimale Alleskénner fiir
die Zubereitung lhrer Burger!

energiesparend & leistungsstark

BOHNER® Produktions GmbH Tel. +49-7524-9706-0
Fax +49-7524-9706-22
info@bohnergmbh.de
www.bohnergmbh.de

Dellenhag 8
88339 Bad Waldsee
Germany
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