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Abrufkontingent bis 13.10.2025
Stichwort Caterer des Jahres

COOKING + CATERING INSIDE DANKT DEN PARTNERN DES PREISES
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Liebe Partner und Freunde,

seit vielen Jahren begleitet unser Fachmagazin Cooking+
Catering inside die Entwicklung der Branche mit der
Auszeichnung Caterer des Jahres. Diese Ehrung setzt
wichtige Benchmarks, macht herausragende Leistungen
sichtbar und rickt das besondere Engagement der
Unternehmen ins Licht der Offentlichkeit.

Was die Branche auszeichnet, ist ihre ungebrochene
Innovationskraft und Kreativitdt. Mit ldeenreichtum und
Tatendrang reagieren die Caterer auf die vielfaltigen
Herausforderungen unserer Zeit. Dabei geht es nicht nur um

wirtschaftliche Stabilitat, sondern auch um die Starkung der
Zukunftsfahigkeit des gesamten Sektors.

Im Mittelpunkt stehen Themen wie Nachhaltigkeit und
Erndhrung und zugleich gilt es, die stetig wandelnden
Wiinsche und Erwartungen der Gaste bestmdglich zu erfiillen.
Und nicht zuletzt beschéftigt viele Unternehmen die Frage, wie
die Herausforderungen im Personalbereich dauerhaft besser
bewaltigt werden kénnen. All diese Anstrengungen zeigen:
Die Catering-Branche ist lebendig, vorausschauend und
entschlossen, ihren Weg in die Zukunft erfolgreich zu gestalten.

Zum diesjahrigen Abschluss-Event laden wir Sie herzlich ein:

Donnerstaq, 13. November 2025,
ab 18.30 Uhr im Alten Kesselhaus Diisseldorf

Nach der Pramierung wollen wir gemeinsam mit lhnen wieder einen angenehmen und informativen Abend im Kreise von
Branchenkollegen verbringen. Fiir die kulinarischen Highlights sorgt in diesem Jahr Broich Catering.

Wir freuen uns auf Sie!

Programm
Empfang mit Fingerfood (18.00 Uhr)
BegriiBung (19.00 Uhr)

Prasentation und Pramierung
der Caterer des Jahres 2025

Kulinarische Highlights

Get-together mit kiihlen

Drinks und Musik

Anmeldung
www.ccinside.de

Teilnehmende und Begleitpersonen nehmen auf eigene
Verantwortung an der Preisverleihung teil. Fiir Verluste,
Unfalle oder Schaden, gleich welchen Ursprung, an
Personen und Sachen haften weder Veranstalter noch

der Club oder der Caterer.



